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  オリックス不動産株式会社（本社：東京都港区、社長：山谷 佳之、以下「オリックス不動産」）と神鍋リゾ

ート開発株式会社（本社：兵庫県豊岡市、社長：久保 賢二）は、2001年 4月より運営を開始した兵庫県

豊岡市神鍋高原のリゾートホテル「ブルーリッジホテル」を、2013年 4月 13日（土）にリニューアルオープ

ンしました。これに続き、2013年 7月 6日（土）にリニューアル第 2弾を実施します。 

   

  「ブルーリッジホテル」は、世界ジオパークネットワーク（ユネスコの支援）により認定された『山陰海岸

ジオパーク』内に立地し、神鍋高原の豊かな自然に囲まれてのご宿泊、温泉、スキーやゴルフなどをお

楽しみいただける高原型総合リゾートホテルです。 

  今回のリニューアルでは、①神鍋の白炭粉を練りこんだクロワッサンなど地元食材を生かした焼きたて

のパンやケーキを販売する「ブーランジェリー マティエール」のオープン、②神鍋で育てたヤマボウシや

ハーブなどの植栽を配置し、ウェディングのフォトスポットとしても利用できる散策路｢星空への小径」と「ハ

ーブ＆ベジタブルガーデン」のオープン、③星空を観賞できるウッドデッキ｢星空デッキ」の新設、④エス

テルームを改装し、神鍋白炭の粉末を使用したオイルマッサージを開始します。 

 また、⑤「神鍋白炭工房」の白炭を使用したバーベキューと地元燻製店「香味煙（こうみえん）」監修によ

る燻製メニューのご提供、⑥農作物の収穫を体験できるプログラム、⑦夏季限定の屋内温水プールのオ

ープン、⑧ヤギの給餌体験などの夏休み企画もご用意しましたので、合わせてご案内いたします。 

 今年の夏は「ブルーリッジホテル」で自然の素晴らしさを心ゆくまでご体感ください。 

  

                                                                                                                                      

                                                         以上 

 

 

 

 

 

神鍋高原「ブルーリッジホテル」 

2013 年 7月 6日（土）  リニューアル第 2弾 

直営ベーカリーショップ、中庭に散策路と星空観賞用デッキをオープン 

～四季を体感する高原リゾートホテルが”New Vintage”ホテルとして生まれ変わります～ 

 

ベーカリー＆ケーキショップ 

「ブーランジェリー マティエール」の焼きたてパン 
散策路「星空への小径」 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

オリックス不動産株式会社 社長室 担当：永井、岡弘、石井  TEL：03-5418-4313 

 



 
 

 

ブルーリッジデニッシュパン  
(左から、カスタード、フランボワーズ、ストロベリー） 

ベーカリー＆ケーキショップ 
「ブーランジェリー マティエール」ロゴ 

＜リニューアル第２弾 概要＞ 

①神鍋の白炭粉を練りこんだ焼きたてパンやケーキを販売する 

ベーカリー＆ケーキショップ「ブーランジェリー マティエール」オープン 

 

 

 

 

 

 

 

 

2013年7月6日（土）オープン 

店名は、フランス語で「パン屋」を意味するｂoulangerieと「素材」を意味するmatieresを由来とし、「素

材」を生かした美味しい手作りパンを提供したいという思いを込めて名づけました。ブーランジェ（パン

職人）谷
たに

田
だ

憲彦による「神鍋白炭工房」の炭粉入りバケットやクロワッサン、地元野菜のリュスティックな

ど地元食材にこだわった自家製パンや季節感豊かなスイーツをご提供します。 

 

【新作パン】 

 

 

 

 

 

 

 

 

ブルーリッジクロワッサン（炭入り、プレーン、地元産よもぎ入り）／「神鍋白炭工房」の炭粉入りバケット

／地元野菜のリュスティック／レーズンを使った自家製天然酵母プチフランス／栃餅入りあんぱん／ 

ブルーリッジバケット／ブルーリッジ食パン／ブルーリッジデニッシュパン（三種 フランボワーズ、カス

タード、ブルーベリー）／国産蕎麦の実ベーグル／国産全粒粉ロールパン／国産米粉で作ったモチ

モチパン／丹波産黒豆パン／胡桃プチフランス 

 

【新作 夏の焼き菓子】 

・地元但馬産胡瓜のパウンドケーキ 

・地元但馬産ほうれん草とブロッコリーのパウンドケーキ 

・地元但馬産じゃが芋のパウンドケーキ 

・地元但馬産ズッキーニのブレッド  

 （右奥）ほうれん草とブロッコリーのパウンドケーキ  

（左奥）じゃが芋のパウンドケーキ 

      ブルーリッジクロワッサン 

(左から炭入り、プレーン、地元産よもぎ入り) 
国産蕎麦の実ベーグル 丹波産黒豆パン 



 
 

 

②神鍋で育てたヤマボウシやハーブなどの植栽を配置し、ウェディングのフォトスポットとしても利用でき  

る散策路「星空への小径」と「ハーブ＆ベジタブルガーデン」のオープン 

                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

③星空を観賞できるウッドデッキ「星空デッキ」を新設 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

④エステルーム 「Phyto Nature（フィト ナチュール）」リニューアルオープン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

星空観賞用デッキ「星空デッキ」 

2013年7月6日（土）オープン 

ガーデンテラスから星空観賞用デッキへ続くスロープにウッドチッ 

プを敷き詰め、神鍋産のやまぼうしやハーブを配置した散策路

「星空への小径」を新設しました。ウェディングのフォトスポットとし

てもご利用いただけます。夜はLEDによるライトアップを実施し、

幻想的な景観と草花の香りを楽しみながらの散策ができます。 

 また、ガーデンテラスの隣には「ハーブ＆ベジタブルガーデン」

を新設し、採れたての野菜を使用した料理をバイキングレストラン

「Four Seasons」にて提供します。 

 

2013年8月6日（火）オープン 

店名は、ギリシャ語で「植物」を意味する phyto と英語で「自然」を意

味するnatureを由来とし、植物と自然物を生かしたエステルームとし

てリニューアルオープンいたします。神鍋白炭の粉末を使用したオイ

ルマッサージメニューなど神鍋の特産品を使用したオリジナルメニュ

ーをはじめ、ボディケアから足つぼまで、リラクゼーションメニューをご

用意しました。 

 

ボディケアコース 

散策路「星空への小径」 

2013年7月6日（土）オープン 

空気の澄んだ神鍋高原の夜空に輝く満天の星をお楽し

みいただくために、中庭の丘陵に星空を観賞するため

のウッドデッキ「星空デッキ」を新設しました。傾斜のある

デッキに寝ころび、開放感にあふれた空間でゆったりと

星空をご観賞いただけます。夏の夜空には、こと座、は

くちょう座、わし座、さそり座などの星座をご覧いただけ

ます。夏季期間にご宿泊されるお客さまには星座盤の

手作りキットをプレゼントいたします。 

 



 
 

 

＜夏休み企画 概要＞ 

⑤「神鍋白炭工房」の白炭を使用したバーベキューと地元燻製店「香味煙（こうみえん）」監修による燻製

セットのご提供 

期間：2013年7月20日（土）～2013年8月31日（土） 

場所：ガーデンテラス 

 

○「神鍋白炭工房」の白炭を使用したバーベキュー 

地元「神鍋白炭工房」の炭師：田沼氏が神鍋の里山から炭に適した木を 

伐採し、丁寧に時間をかけて焼いた白炭の炭火を使用します。1300度の 

高温で焼き上げる田沼氏の白炭はバーベキューで使用しても煙や炎が 

出にくく、火持ちがよく、火力の調整がしやすい優れた燃料です。炭火を 

利用することにより、スモークなど多彩な調理がし易く、遠赤外線効果に 

より、厚い肉もジューシーに焼きあがります。 

 

 

 

○地元燻製店「生活工房 香味煙（こうみえん）」監修による燻製セット 

漬け込みから燻製まですべて手作りで行う、地元の燻製店 

「生活工房 香味煙（こうみえん）」の煙長：井上氏が監修する 

厳選素材を使用した燻製商品の販売を予定しています。 

燻製は「合鴨」「蛸」「鶏肉」「沢庵」「鹿肉」をご用意し、ビール 

のお供としてバーベキューとともにお楽しみいただけます。 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

「神鍋白炭工房」の白炭を使用した 

炭火バーベキュー 

燻製セット 

   ガーデンテラスでバーベキュー バーベキューセット 



 
 

 

農作物収穫体験 

⑥農作物の収穫を体験できるプログラム 

期間：2013年7月20日（土）～2013年8月31日（土）※ １ 

場所：契約農園（「ブルーリッジホテル」から徒歩約15分） 

農業法人Teams※ ２の農園にて農作物の収穫を体験できるプログ  

ラムをご用意しました。Teamsスタッフのガイドにより農作物の解説  

を受けながら早朝の農作物収穫体験ができ、収穫した農作物は 

ガーデンバーベキューにてご賞味いただくことも可能です。 

トマトの採取や、あまり見る機会のないオクラやズッキーニの花など 

を見ることができます。 

※ 1 天候の状態で期間は変更になることがあります。 

※ 2 地元農業法人Ｔｅａｍｓはブルーリッジホテルと提携し、ホテルが出す生 

      ゴミをコンポストにて堆肥化した肥料を用いて作った農作物を、ホテルの 

     バイキングレストランで提供する循環型農業の実践を推進しています。 

 

 

⑦夏季限定の屋内温水プールのオープン 

期間：2013年7月20日（土）～2013年8月31日（土） 

夏季限定でプールをオープンいたします。屋内ですので、天候に左右されずにご利用いただけます。 

ジャグジーもありますので、お子さまだけでなく大人の方にもおくつろぎいただけます。 

【ご利用料金】 

＜ご宿泊者＞     大人：0,525円、小中学生:262円、小学生未満：無料  

＜ご宿泊者以外＞  大人：1,575円、小中学生:787円、小学生未満：無料  

               「プール利用、選べるランチ(和食または洋食)、温泉入浴」をセットにした 

お得な日帰りプランを2,625円でご用意しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
屋内温水プール ジャグジー 



 
 

 

「ブルーリッジホテル」について 

⑧ヤギの餌体験 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 写真は一部実際のものとは異なることがあります。 

 

 

                      

「ブルーリッジホテル」は、世界ジオパークネットワーク認定※の『山陰海岸ジオパーク』内に立地し、 

神鍋高原の豊かな自然に囲まれた総合リゾートホテルです。ホテル名は、神鍋高原の気候、風土が 

アメリカのノースカロライナに似ていることから、また、ノースカロライナ州にあるブルーリッジ山脈の 

青い山々の稜線をイメージして名付けられました。アメリカ直

輸入のウッディーな家具を用いた客室など、古き良きアメリカ

の風情を保ちつつ、2013年4月にはバイキングレストランや

ロビーをリニューアルし、モダンなスペースで高原を楽しむ

“New Vintage”ホテルとして生まれ変わりました。四季折々

の山海の幸と天然温泉やスキー、ゴルフ、自然体験、リゾー

トウェディングなどをお楽しみいただけます。 

 ※ 2004年ユネスコの支援により世界ジオパークネットワークが設立。 

ジオ（地球）に親しみ、ジオツーリズムを楽しむ場所として、ジオパークを認定。 

 

 

【 所 在 地 】         〒669-5372  兵庫県豊岡市日高町栗栖野55 

【 電 話 番 号 】 0796-45-1200 

【 F A X 番 号 】  0796-45-0386 

【 施 設 規 模 】 客室数 92 室 

【 温 泉 】  神鍋温泉（アルカリ性単純温泉）  内湯「神鍋温泉 深緑の風」、 

露天風呂「森の湯」・「花の湯」、サウナ 

【 料 飲 施 設 】  バイキングレストラン「Four Seasons」、日本料理「華厳」、 

バーラウンジ「Wood Lake」  

【 宴 会 場 】 大宴会場（１）、小宴会場（4） 

ふれあい牧場 楓の杜 

左から“バニラ”と“のぞみ” 

春から秋にかけて中庭の「ふれあい牧場 楓の杜」で

ヤギを２頭飼育しています。ホテルの看板娘とも言える

“バニラ”と“のぞみ”に干草をあげることができます。

普段触れることのできない動物と接する機会を楽しん

でいただけます。 

 



 
 

 

【 婚 礼 施 設 】 チャペル、ブライズルーム、カリヨン 

【 駐 車 場 】 70台 

【 そ の 他 】 ベーカリーショップ「ブーランジェリー マティエール」、スーベニアショップ、 

散策路「星空への小径」、星空観賞用デッキ「星空デッキ」、ふれあい牧場、 

ペットハウス、ドッグラン、農園、ハーブ園、屋内プール、テニスコート、 

セラピーサロン、カラオケ施設、ゲームコーナー 

【交通アクセス】 車／中国自動車道 吹田JCTから播但自動車道 和田山ICへ  

和田山IC～R312を江原方面～R482を神鍋 

電車／ＪＲ山陰本線江原駅西口出口→バス山陰本線約20分  

神鍋温泉ゆとろぎ前下車→徒歩約５分（江原駅から送迎あり。要予約） 

【 所 有 ・ 運 営 】 神鍋リゾート開発株式会社 

【アドバイザー】 オリックス不動産株式会社 

 

 


