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2015 年 8 月 25 日

各 位

京都市梅小路公園「緑の館」内レストラン

「オリックス水族館株式会社」（東京都港区、代表取締役 三坂

伸也）と「オリックス不動産株式会社」（東京都港区、代表取締役

松本 哲男）、「株式会社京都駅観光デパート」（京都市南区、代

表取締役 福山 隆夫）は、京都市梅小路公園「緑の館」内レスト

ランを『京野菜レストラン梅小路公園』(仮称)として2015年9月18

日にリニューアルオープンしますのでお知らせします。

京都市梅小路公園「緑の館」内レストランは、公募により営業

事業者の選定を行い、「京都水族館」（京都市下京区、館長：下

村 実）を受託運営する「オリックス水族館株式会社」およびその

運営事業主である「オリックス不動産株式会社」ならびに「株式

オリックス不動産株式会社

株式会社京都駅観光デパート

オリックス水族館株式会社

『京野菜レストラン梅小路公園』(仮称)
２０１５年９月１８日リニューアルオープン

の3社が2015年7月に営業事業者として選定されました。

今回リニューアルオープンする『京野菜レストラン梅小路公園』(仮称)

は、京野菜をはじめとする京都の旬の食材を使ったオリジナルメニュ

ーを、緑豊かなロケーションの中お楽しみいただけるカジュアルダイニ

ングレストランです。天井まで吹き抜けの開放的な空間でランチやカ

フェを楽しんでいただけるほか、ディナー利用はもちろんのことビアガ

ーデンやバーなど季節や用途ごとのスタイルに合わせてご利用いた

だけます。さらには梅小路公園の散策に最適なテイクアウトメニューや、

京土産や雑貨などを取り揃えたグッズコーナーも充実しています。ま

た、梅小路公園や店内から一望できる日本庭園「朱雀の庭」の景観に

溶け込むような水槽も設置される予定です。

ロケーションを最大限に活かした特別な空間で開放的な気分を味わ

いながら、食事やショッピングをお楽しみいただける『京野菜レストラン

梅小路公園』(仮称)へぜひお越しください。

『京野菜レストラン梅小路公園』(仮称) 店内(イメージ)

＜本件に関するお問い合わせ先＞

オリックス水族館株式会社 京都水族館 広報室 山本・蔵敷･小山

TEL：075-354-3116 FAX：075-354-3152

MAIL：press-kyoto@orix-aqua.co.jp

京野菜を使ったメニュー(イメージ)

グッズコーナーで販売される京土産や雑貨(イメージ)

会社京都駅観光デパート」
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『京野菜レストラン梅小路公園』(仮称) 施設概要

名 称 ： 京野菜レストラン梅小路公園(仮称)
所 在 地 ： 京都市下京区観喜寺町 梅小路公園『緑の館』内 1 階レストラン
電話番号 ： 075-352-7111(2015 年 8 月 22 日～)

営業時間 ： 9：00～22：00
定 休 日 ： 年末年始(予定)
ア クセス : 〈徒歩〉京都駅中央口より西へ徒歩約 15 分、または JR山陰本線「丹波口」駅より南へ約 15 分

〈バス〉京都駅バス停 B3 のりば 205 ・ 208 系統、A3 のりば 206 系統 ほか
「七条大宮・京都水族館前」下車徒歩約 5 分

駐 車 場 : なし

座 席 数 : 約 100 席(テラス席あり) ※全席禁煙
U Ｒ Ｌ : http://kyoyasai-umekouji.jp (2015 年 9 月上旬～)

ロゴマークはさまざまな京野菜のイラストを盛り込んだデザインとな
っており、庭や森といった自然に囲まれ、レストランに流れる水と共
に実りを享受できることを表現しています。

9 時から 22 時まで時間帯に応じたメニューを展開します。

朝はサラダが食べ放題のモーニングセットをご用意し、梅小路公園
での散歩やジョギング、通勤などの合間にお気軽にご利用いただ
けます。

昼はセルフサービスによるデリ(惣菜)スタイルのランチをご用意し、2
種類の冷菜と 1 種類の温菜を自由に選べるワンプレートランチとし

てお楽しみいただけます。

夜は京の実りを感じることのできるアラカルトメニューをご用意し、京

野菜を使用したバーニャカウダや肉盛りプレートなどスペシャルメニ
ューを取り揃えています。

ロゴマークコンセプトでもあるレストランに流れる水を表現した水槽を、店内のセンターテーブルに設置し

ます。梅小路公園や店内から一望できる日本庭園「朱雀の庭」との自然の繋がりを感じながら、居心地の
よい空間を演出します。

※プレスリリース内の画像はイメージであり、実際のものとは異なる場合があります。

■ ロゴマークコンセプト

■ メニュー

■ アクアテーブル

京野菜を使ったバーニャカウダ(イメージ)

肉盛りプレート(イメージ)


