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オリックス・ゴルフ・マネジメント合同会社 

 

  オリックス・ゴルフ・マネジメント合同会社（本社：東京都目黒区、社長：小池 正昭、

以下「OGM」）は、OGM が運営する全国のゴルフ場レストランにおいて、恒例の「夏のス

タミナフェア」を 2012 年 7 月 14 日から 2012 年 8 月 15 日まで(※１)開催しますのでお知ら

せします。 
 

 本フェアは、各ゴルフ場が、この季節ならではの美味しい食材や産地を吟味し、食べや

すくかつ食欲が増すよう工夫したメニューを期間限定でご提供するものです。気温も湿度

も高い日本の夏、不足しがちなビタミンやミネラルを補給したり、夏の溜まった疲れを解

消していただけるようなバリエーション豊かなメニューを全国のゴルフ場(※2)でご用意しま

した。 
  
 
  

 
 

 

 

  

 

7 月 14 日より夏季レストランフェア 「夏のスタミナフェア」 を開催 

～ 厳選した食材で夏を乗り切るメニューを提供 ～ 

《 本フェアのメニュー例 》 

●和牛スタミナ焼肉膳 

（ローズウッドゴルフクラブ／兵庫県） 
国産黒毛和牛をアツアツの鉄板で焼きポン酢・

塩・わさびのたれに付けて贅沢にお召し上がり

いただく、ご飯はゴルフ場が所在する小野市近

郊でとれた「ヒノヒカリ米」を使っています。 

●鰻とろちらし膳 

（浜田ゴルフリンクス／島根県） 
 ビタミンとミネラルが豊富な甘辛い蒲焼のうな

ぎと、消化吸収力を助ける成分が含まれるとろ

ろを、食欲そそる酢飯でご賞味ください。 
 

●ジャンボチキンカツ定食 

（稲武OGMカントリークラブ／愛知県） 
 食欲が落ちがちな暑い夏も、ボリューム重視で乗

り切りたい方におススメの一品です。 
 
 



 

なお、プレー終了後にもレストランにお気軽にお立ち寄りただけるよう、デザート・スイ

ーツも豊富にご用意しています。(※3) 

 厳しい夏を乗り切るため、フェアメニューで栄養補給をしながらゴルフで体力の維持・

増進をしてはいかがでしょうか。 

 
OGM は、今後とも、｢先進｣「安定」「満足」の企業理念のもと、「 1 日を、大切にする

ゴルフ場へ。」をサービスブランドに掲げ、さらなるサービス向上に努め、ゴルファーの皆

さまから、より一層愛されるゴルフ場を目指してまいります。 

 
※1 一部のゴルフ場では開催時期が異なります。 
※2 ゴルフ場ごとにご提供メニューは異なります。 
※3 デザートメニューはゴルフ場ごとに異なります。 
※  本フェアメニューは各ゴルフ場ページの「レストラン情報」にございます。 

 
以 上 

 
 
 

＜本リリースに関するお問い合わせ先＞ 
広報担当：古田・小松 
TEL：03-5487-0562 

ホームページ：http://www.orix-golf.jp 
 
 
 

 
 

 
 

●乾焼明蝦＆回鍋肉片 
（大正海老のチリソースがけと黒豚の甘辛味噌炒め） 
（きみさらずゴルフリンクス／千葉県） 
 血中コレステロールや血糖を下げる働きをもつ

アミノ酸や強肝になるタウリンが豊富に含まれる

海老に、スタミナ食材のにんにくや野菜、豚肉が

バランスよくたっぷりとれ、ほどよい辛さが食欲

をそそります。 

 



 
【OGM 運営 43 施設（40 ゴルフ場・2 練習場・１インドアスクール）】 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   
【OGM サービスブランド】 

 

インドアスクール
ＯＧＭゴルフアカデミー赤坂 

播州東洋ゴルフ倶楽部  


